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Un . :
" is;ir_Ge.helmtlp.p: Erst die gebriunte Butter m
eine verflihrerische Liebelei, die schon

acht diesen kleinen Keks zu dem, was

Grofsartige -- beim erst '
die Gl ges hoffen lasst. Manchmal sind es eben di en BlSs‘en auf etwas
ticksmomente schenken. ie kleinen Dinge,

Fuk PIESES RELEPT LUBERELTUNG
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Butter zerlassen, leicht braunen und abkihlen
lassen.

200 g Butter
- Butter schaumig schlagen. Puderzucker, Mar-

100 g Riderzucker zipan, Vanillezucker und Zitronenschale unter-
7 rithren. Mehl Gber die Buttermasse sieben und

50 . Marzipanrohmasée unterkneten.
(@} I

1 Teeléffel Vanillezvcker Teig zu zwei zu Rollen mit ca. 5 cm Durchmes-
' ser formen, in Folie wickeln und 12 Stunden kalt

1 Teelsffel 7 itvonenschale ggriobon stellen.

250 z Mehl Am nachsten Tag Backofen auf 190 °C Ober-/

- — : Unterhitze vorheizen. Backblech mit Backpapier
auslegen.
Teigrollen in 0,5 cm dinne Scheiben schneiden
und im heifRen Ofen 10-15 Minuten backen.
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