Fuk, PIESES KELEPT
BENOTIIST PU

500 Cramm Mehl

2 TL Backpulver

150 Cwamm Zucker

1 Pckchen Vanillezucker

1 Fackchen Spckvlaﬁon%_owﬁrz
2 Bler

200 Butter, weich

100 Cvamm %mahlonc Mandeln

[hr mischt Mehl, Backpulver und Mandeln in
einer Rithrschiissel. Zucker, Spekulatiusgewirz,
Salz, Eier und Butter hinzuftigen und alles mit
einem Mixer zu einem glatten Teig verkneten.

Den Teig anschliefiend fir etwa 30 Minuten im
Kiithlschrank ruhen lassen. Den Teig in kleinen
Portionen in der Spekulatiusform mit einem
Teigroller ausrollen. Den {iberstehenden Teig
mit einem bemehlten Messer abschneiden.

Jje nach Modell entweder in der Form backen,
oder aus dem Model stirzen und auf mit Back-
papier ausgelegte Backbleche legen. Fur etwa
10 Minuten bei 180 °C Ober-/ Unterhitze in den

Backofen geben.



