e —

Famili : ;
thenration fir Naschkatzen: Ihr kénnt mithilfe Threr Gebick
ac

au I ie[' e I

Uik DIESES KELEPT UL CRETTUNS

%nﬂ’,}lg,&’(/ DU 7ucker und Butter in eine grofse Schiissel geben
und 5 Minuten gut kneten.

375 Gvamm Mehl Mehl, Niisse, eine Prise Salz und das Ei beigeben.
Die Masse zu einem Teig kneten.
250 Cavamm Zucker Teig abdecken und tiber Nacht kiihl stehen lassen.

250 Cramm Butter Den Backofen auf 190°C vorheizen.

Ein Backblech mit Backpapier auslegen

1 E4 Den Teig in einen Spritzbeutel, eine Platzchen-
spritze oder einen Fleischwolf mit einem speziel-

125 Cwamm Haselnisse len Vorsatz geben.

1 Pek. Vanille Den Teig durch die Platzchenspritze in der ge-
wiinschten Lange auf das Backpapier spritzen.

Ba&kfapior

Das Backblech in den Ofen schieben und nach
Belieben 12-14 Minuten goldgelb abbacken.




