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Aus den Zutaten einen Knetteig herstellen und
diesen fiir etwa 30 Minuten kalt stellen.

500 CGivamm Mehl

Den Teig auf einer mit Mehl bestreuten Fléche
2 T1 Backpulver ausrollen und die Plitzchen nach Belieben aus-
' stechen.

150 CGwamm Zucker

AnschliefSend die Ausstechplitzchen auf einem
1 Pickchen Vanillezucker mit Backpapier ausgelegten Blech drapieren und
bei 175 Grad (Umluft) fir 10 bis 12 Minuten ba-
2 Eier cken. Danach kann man sie 7.B. mit Schokolade,
Streuseln oder Niissen verzieren.

250 Givamm Margarine

Zuol«/rpcrlcn, Nigce, Schokolade nach Wiahl




